Ramschware hat bei ,,Hi-

Regionalvermarkter sind mit heimischen Produkten seit zwei Jahren am Markt / Das Motto: Hohe Qualitéit — kurze Wege — faire Erzeugerpreise

Kreis Hildesheim (pr). Knackige
Salate, herzhafte Steaks und dazu
Eier von gliicklichen Hiihnern.
Mit heimischen Oko-Produkten
sind die Regionalvermarkter von
Hi-Land seit zwei Jahren am
Markt. Hohe Qualitéit - kurze We-
ge lautet das Motto der zehn An-
bieter. Doch von einem lukrativen
Geschiift kann noch nicht die Re-
de sein. Denn auch bei Lebensmit-
teln gilt Verbrauchers Lieblings-
devise: Geiz ist geil. Die HAZ hat
sich fiir eine kleine Serie bei eini-
gen Hi-Land-Betrieben umgese-
hen.

Am Anfang war es nur so eine Idee.
Wie konnen biologisch angebaute Pro-
dukte aus der Region fiir die Region ver-
marktet werden? Mit dieser Frage be-
schéaftigte sich ein Fachforum der Loka-
len Agenda im Jahr 2000. Das war die
Initialztindung fur die Marke ,Hi-
Land“, die heute in einigen Bio-Laden
ebenso anzutreffen ist wie im Ochtersu-
mer Hit-Markt oder auf dem Neustadter
Wochenmarkt.

Dort ist Biobauer Michael Volm seit
einiger Zeit mit einem Verkaufsstand
vertreten. Der 31-jahrige ist so etwas
wie die Logistik-Zentrale von Hi-Land.
Er liefert die Waren an die Bio-Laden
aus und verkauft die Produkte direkt an
den Endverbraucher.

Zum Beispiel die Eier vom eigenen

Auf der Schwarzen Heide in Séhre grasen die
Auerochsen von Michael Volm.

d” keine Chance

Biobauer Michael Volm erwartet in diesem Jahr eine gute Apfelernte. Er schwort auf die alten Sorten Roter Boskop und Gustav Lebel.

Hof in Séhre. Dort fiihlen sich seine 100
Freilandhiihner so wohl, dass das Eier-
legen eine reine Freude ist. Kein Wun-
der, denn jedes Huhn hat acht Quadrat-
meter Auslauf. Obendrein bekommen
die Tiere nur bestes Futter: Weizen und
Futtererbsen, handgeschrotet und gen-
technikfrei, versteht sich: ,,Und von den
Biohoéfen der Umgebung*, sagt Volm.

Neben den Hithnern hat der Sohrer
noch ein zweites Standbein: Most und
Tafelobst. Dafiir bewirtschaftet er eine
Streuobstwiese der Paul-Feindt-Stif-
tung bei Grol Diingen. Bis vor zwei Mo-
naten liel Volm seine sieben Auerochsen
auf der Wiese weiden, um das Gras kurz
zu halten und eine Verbuschung zu ver-
meiden. Jetzt grasen die Rinder auf der
Schwarzen Heide in Séhre, wéhrend
Apfel, Kirschen, Walniisse und Quitten
in GroB Diingen heranreifen.

Besonders stolz ist Volm auf die alten
Apfelsorten wie Roter Boskop oder Gus-
tav Lebel: ,,Ein richtig fetter Apfel. Ein-

fach kostlich und gut lagerfahig”,
schwirmt der Biobauer, der diese Sor-
ten in einer Springer Mosterei zu Saft
verarbeiten lisst. Den gibt es dann ne-
ben Eiern, Wurst und Brot ebenfalls auf
dem Neustadter Markt.

Wie die Geschifte so laufen? , Wir
hatten nie einen zu geringen Absatz®,
sagt Volm, raumt aber gleichzeitig ein,
dass die Umsatzzahlen natiirlich besser
sein konnten. Anders als beispielsweise
auf dem Grofmarkt, konnten die Hi-
Land-Betriebe nicht mal eben eine Ton-
ne Ubrig gebliebenen Blumenkohl ein-
fach so verramschen: ,Das machen wir
nicht, denn wir wollen faire Erzeuger-
preise.“

Und aufgeklarte Kunden, die sich
gern uber die Produktionsablidufe in den
Hi-Land-Betrieben informieren kénnen.
Das schafft Vertrauen. Sichert zudem
Arbeitsplatze und die Existenz klein-
bauerlicher Betriebe - auch in Geiz-ist-
geil-Zeiten.

Da macht das Eierlegen SpaB: Jedem Freilandhuhn stehen acht Quadratmeter zur Verfiigung.



